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Ficha Técnica

NK 2000, C.A. (Natural King)

Producto: Hamburguesa de Pollo

Registro Sanitario Nro. A-125.260

Elaborado por: Complejo Agropecuario Carnico. Venezuela J-30105094-0

1. Descripcion del Producto

Son piezas formadas, empanizadas, pre-fritas y congeladas individualmente de 100 % carne
de pollo deshuesado.

Color: Dorado café

Aspecto: forma regular

Textura: Cobertura: Crujiente Carne: Firme, uniforme y jugosa

Sabor/Aroma: Sabor ligero a pollo con notas leves de pimienta.

Vida 0til primaria: 6 meses.

Almacenamiento:

Las cajas deben almacenarse paletizadas en cavas a temperaturas entre -15 a -23 °C.

No deben colocarse cercanas a sustancias que pudieran considerarse contaminantes,
toxicas, emisoras de olores y/o riesgosas para la salud.

Se debe garantizar que el producto que ingrese primero sea utilizado y consumido en su
totalidad antes que otro producto que ingrese posteriormente.

Preparacion:

En restaurante (Freidora Marca: Frymaster) o en el hogar (cocina domestica):
Cocinar en aceite caliente a 360 F

Tiempo de coccién: 3min 30seg

Temperatura interna de coccidén del producto: >165 F

2. Declaracion de Ingredientes.

Pechuga de pollo deshuesada, CDM de Muslo de Pollo, CDM de Carapacho, Piel, finas
especies, harina de trigo y pan rallado.

3. Referencia Microbiolégica

Microbiologia

Andlisis Microbiolégico Limite especificado Método Usado
Aerobios Mesofilos < Ix105 ufe/ gr NVC 902-87
Coliformes < 5x102 ufe/ gr NVC 1104-96
Ecoli <1x102 ufc/ gr NVC 1104-96
Salmonella (25gr) Ausente NVC 1291-88
Staphylococcus aureus < 1x102 ufe/ gr NVC 1292-89
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4. Empaque

Peso Caja: 12 kg

Bolsas por caja: 25 bolsas
Piezas por bolsa: 4 piezas
Peso de Bolsa: 0,480 kg
Caja por Paleta: 40

Descripcion del material de empaque:

Empaqgue Interno: Bolsa con impresion de PEBD

Empaque externo: Caja de cartdn corrugado. Deben estar identificadas con tipo de

producto, fecha de produccion, fecha de vencimiento, lote (dia juliano) letra de la paleta y

hora de elaborado/empacado.



